
 

                                                                                        
10 LUGLIO 2019 

 

El Cerdo Loco y Loco por el Cerdo… 

…Pazzi per il Maiale 
 

Cocktail di ricevimento 
Bollicine Scuola Agraria Ferrazzi & Cova  

Arepas con maialino nero della Valle Anzasca 
Cardoncelli sott’olio “Druantia” 

Insalata di farro “Az. Agricola Lattuada” 
Salume al coltello della Valle Anzasca 

Caprino fritto “Amaltea”  
Fiori di zucca pastellati 

 

Antipasto 
Lonza di maiale nero tonnata con insalata del “Campo di Federica” 

 

Primo piatto 
Casoncelli alla bresciana con guanciale, fave e pecorino  

 

Secondo piatto  
I cosciotti di porcello “CBT” con lacca alla birra Cinq’ghej (Birrificio 

di Legnano) e patate al latte 
  

Dessert  
Granita all’anguria con crema e menta 

 

                                                              Caffè 
  50€ p.p. (vino e bevande inclusi) 

 
Prenota il tuo tavolo al Ristorante La Guardia (Nerviano, MI) 

  tel. 0331 415370   info@ristorantelaguardia.it 


